
 

VORSPEISEN  
 

 

GERÄUCHERTES FORELLENFILET  

an Blattsalatbouquet, Oberskren, Toastbrot und Butter 11,90 

 
ROTHIRSCH-ROHSCHINKEN, luftgetrocknet  

mit Ananasblätter und Himbeer-Chutney, 

dazu Toast und Butter  11,40 

 
TAFELSPITZ-SÜLZCHEN  

an Salatbouquet mit Kernöldressing, Landbrot    8,60 

 
SCHMALZTIEGEL MIT BREZE  6,20 
 

 

 

 

 

 

SUPPEN 
 

 
           KRÄFTIGE RINDSSUPPE  

           mit verschiedenen Einlagen Ihrer Wahl: 

              

                                                  NUDELN, FRITTATEN oder  

                                            DINKELSCHÖBERL MIT SCHABZICKERKLEE 4,30 
 

   mit gebackenem LEBERKNÖDEL 4,80 

 
S‘WIRTSHAUS ERDÄPFELSUPPE 5,20 

 
PARADEISERCREMESUPPE mit Basilikum-Obershäubchen 5,30 

 
KNOBLAUCHRAHMSUPPE mit Schwarzbrotcroutons 5,30 

 
PINZGAUER BREZENSUPPE MIT GERIEBENEM BERGKÄSE 5,60 

 

 
TIPP: GETOASTETES KNOBLAUCH-BAGUETTE, der knusprige Essensbegleiter 3,70 

 

 

 

 
 

 

 



 

FISCHE 
 

 

 

GEDÄMPFTES FILET VON DER REGENBOGENFORELLE 

auf Wurzelgemüse-Lauch Beet, Kräutersauce 

dazu Salzkartoffel 13,80 

 
GEGRILLTES ZANDERFILET  

auf Kürbis-Zucchini Gemüse, Langkornreis 18,90 
 

 

 

VOM WIRTSHAUS GRILL 
 

STEAKS VOM GRILL mit Kräuterbutter oder Pfeffersauce, Erdäpfelspalten und Grillsauce: 

 

SCHWEINERÜCKENSTEAK  15,90 

PUTENSTEAK 15,90 

FILETSTEAK 29,80 

 
SAALBACHER HOF RIPPERL  

mit hausgemachter Grillsauce und Gebäck 12,90 

 

 

TIPP: Bestellen Sie zu Ihren Grillgerichten einen schönen GEMISCHTEN SALATTELLER mit  5,50 

 

 HAUSDRESSING, 7-KRÄUTER JOGHURTDRESSING, SENFDRESSING   

                ODER BALSAMICO-ESSIG UND OLIVENÖL 

 
 

PLATTEN FÜR ZWEI 
 

 

WIRTSHAUSPLATTE: SBH Ripperl,  Schweinerückensteak und Chicken Wings 

Pommes frites, gebackene Kartoffelspalten, Grillsauce und Barbecuesauce  PRO PERSON    19,80 

 
BAUERNSCHMAUS: Jungschweinebraten, Gekochter Schinken , Schweinsbratwürstel, 

Kümmelsafterl, Senf und Kren, Serviettenknödel und Sauerkraut  PRO PERSON    18,50 

 

 
 

 

 



 

ÖSTERREICHISCHE KLASSIKER 
 

 
WIENER SCHNITZEL mit Preiselbeeren ,Petersilienkartoffel oder Pommes frites 
 

 

VOM HEIMISCHEN MILCHKALB 18,80 
 

VOM SCHWEIN ODER VON DER PUTE 14,30 

 
GEBACKENE HÜHNERFILETSTREIFEN auf bunten Salaten mit Kernöldressing 9,90 

 

 

 

KAISER "FRANZ JOSEFS" LEIBGERICHT 
 

 

TAFELSPITZ ein Stück Österreich 18,50 

 
HÜFERSCHWANZL besonders mürb, mit zarter Eindeckung 17,40 

 
"SAALBACHER HOF" SPEZIALPFANDL 

Kombination von Tafelspitz und Hüferschwanzl 18,00 

 
 

ALLE RINDFLEISCHSORTEN AUS DEN REGIONEN UM DEN NATIONALPARK 

 SERVIEREN WIR IM KUPFERPFANDL MIT: RINDSSUPPE, WURZELGEMÜSE UND RÖSTERDÄPFEL,  

SOWIE APFELKREN, KALTE SCHNITTLAUCHSAUCE UND SEMMELKREN 

 
 

 

RINDSGULASCH  

mit Serviettenknödel und Essiggurke  13,80 

 
PINZGAUER ZWIEBELROSTBRATEN 

 mit Bratkartoffel und Bohnenbünderl  19,80 

 
JUNGSCHWEINEBRATEN  

mit Kümmelsafterl, Serviettenknödel und Sauerkraut 14,80 

 
WILDERER PFANDL, HIRSCHRAGOUT  

mit Pilzen und Speck, Eierspätzle, Preiselbeerbirne 18,00 

 

 

 
 

 

 

 

 



 
 

HEIMISCHE SCHMANKERL 
 

 

 

SAALBACHER HOF „STIERWASCHER -RIPPERL“ 

Rindsripperl mit gebackenen Kartoffelspalten, Grillsauce und Barbecuesauce 19,80 

 
SPAGHETTI SBH mit TOMATEN-FLEISCH-PILZSAUCE,  

nach spezieller Art des Hauses, Parmesan 9,00 

 
SCHLUTZKRAPFEN  

mit zerlassener brauner Butter und geriebenem Bergkäse, Blattsalat 11,70 

 
TIROLER GRÖSTL mit Rindfleisch, Speckstreifen, Spiegelei und Krautsalat 12,60 

 
PINZGAUER KASNOCKEN mit Röstzwiebel, Blattsalat 13,80 

 
 

 

TIPP: S’WIRTSHAUS PFANDL  

          jeden Tag ein spezielles Gericht auf der Kreidetafel 

 

 

 

 

 
 

AUF VORBESTELLUNG AB 2 PERSONEN 
 

 

SCHWEINSHAXE mit Kümmelsafterl, Semmelknödel und Sauerkraut  PRO PERSON    16,20 

 
GEBRATENE BAUERNENTENKEULEN IM NATURSAFTERL 

mit glacierten Maroni, Rotkraut und Semmelknödel  PRO PERSON    18,50 

 
FONDUE IN ÖL ODER IN DER SUPPE:   

Dreierlei Sorten Fleisch, verschiedene Saucen, 

Salatteller mit Dressing nach Wahl  

Pommes frites oder Ofenkartoffel mit Sauerrahm  PRO PERSON    29,80

   

 

 

 

 
 



 

DESSERTS 
 

HAUSGEMACHTE TORTEN, KUCHEN UND STRUDEL FINDEN SIE IN UNSERER VITRINE UND UNSERE 

EISKARTE BIETET HIMMLISCHE, FROSTIGE GENÜSSE. 

 
MOHR IM HEMD mit Schokosauce, Früchtegarnitur, Vanilleeis und Schlagobers 8,20 

 

ZWEI PALATSCHINKEN MIT FÜLLUNG IHRER WAHL: 

MARILLEN- oder HEIDELBEERMARMELADE 4,60 
 

zusätzlich mit VANILLEIS und SCHLAGOBERS 5,80 
 

NUSSPALATSCHINKE mit Haselnusseis und Schokosauce 6,50 
 

EISPALATSCHINKE mit  Schokosauce und Mandelsplitter 5,70 

 

POWIDLTASCHERL mit Butterbrösel und Vanilleeis 6,40 

 
SALZBURGER NOCKERL (für 2 Personen) 14,40 

 

"MOZART KNÖDERL" Topfen-Nuss Knöderl mit 

Marzipan-Nougatkern, Pistazienbrösel und Marillenragout 8,50 

 

 

 

 

 AUS DER MEHLSPEISKÜCHE 
 

WARMER APFELSTRUDEL  
mit Vanilleeis und Schlagobers oder mit Vanillesauce 4,60 
 

WARMER TOPFENSTRUDEL  
mit Vanilleeis und Schlagobers oder mit Vanillesauce  4,80 

 
KAISERSCHMARREN mit ZWETSCHKENRÖSTER 7,60 

 

 

 

KÄSE DAS ANDERE DESSERT 
 

               KLEINE KÄSEAUSWAHL, fein garniert 

                                                             dazu Gewürzmarmelade, Landbrot und Butter             8,60

  

 

 
Die Preise verstehen sich in € inkl. aller Steuern und Abgaben 

 

 

 



 
LIEBER GAST! 

 
HERZLICH WILLKOMMEN IN UNSEREM WIRTSHAUS.  

 

MIT VIEL LIEBE ZUM DETAIL HABEN WIR AUS DEN 

ABGETRAGENEN ALTHOLZ VON UNSEREM URHAUS AUS DEM 

JAHRE 1846 DAS NEUE WIRTSHAUS ERRICHTET. 

 

DIE ACHTUNG VOR UNSERER TRADITION MÖCHTEN WIR NICHT 

NUR BAULICH ZUM AUSDRUCK BRINGEN.  

 

WIR SIND STOLZ AUF DIE AUSGEZEICHNETEN PRODUKTE AUS 

UNSERER UMGEBUNG UND VERWENDEN  RINDFLEISCH AUS DEN 

REGIONEN RUND UM DEN NATIONALPARK HOHE TAUERN, 

MILCH UND KÄSE VON PINZGAUER BAUERN. DIE KULINARISCHEN 

KÖSTLICHKEITEN AUS UNSERER REGION MÖGEN AUCH FÜR IHR 

LEIBLICHES WOHL SORGEN. 

 

 

FAMILIE DSCHULNIGG 

UND MITARBEITER 
 

 

 
 

 

 

 

 
 


